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SOMENTE PARA INSTALADOR QUALIFICADO. Esta folha de instalagéo basica € uma verséao inicial. Se um Manual
de Operagbes completo (para a unidade sendo instalada) for exigido ou necessario, acesse o site da Lancer (lancercorp.
com) para acesso imediato ou, para sua conveniéncia, digitalize esse codigo QR com um dispositivo mével (aplicativo
necessario) para acesso imediato a outros documentos técnicos e tradugdes alternativas (se disponiveis) referentes a
esta unidade. Entre em contato com o Atendimento ao Cliente da Lancer para obter assisténcia, conforme necessario.

SOBRE ESTE MANUAL ANTES DE INICIAR

Este livreto é parte integrante e essencial do produto e deve ser Cada unidade é testada sob condigbes operacionais e &

entregue ao operador apds a instalagéo e mantido para qualquer completamente inspecionada antes do envio. No momento do
consulta adicional que possa ser necessaria. Leia atentamente envio, a transportadora aceita responsabilidade pela unidade. Ao
as instrugdes e os avisos aqui contidos, pois eles tém a intencdo receber a unidade, inspecione a caixa cuidadosamente em relagéo
de fornecer ao usuario as informagdes essenciais para uso e a qualquer dano visivel. Se houver dano, faga a transportadora
manuteng&o seguros e continuos do produto. Além disso, ele anotar o dano na guia de transporte e protocole uma reclamagao
fornece SOMENTE ORIENTACAO ao usuario sobre 0s servigos junto a transportadora. A responsabilidade por danos na maquina
corretos e localizagao da fabrica da unidade. dispensadora é da transportadora.

A instalagao e transferéncia para outro local deste produto, se necessadria, deve ser realizada por equipe qualificada com
conhecimento atualizado de seguranca e higiene e experiéncia pratica, de acordo com as regulamentagées atuais.

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

~ A\ Uso pretendido ~

A maquina dispensadora é somente para uso interno. Essa unidade ndo € um brinquedo. Criangas nao devem brincar com o equi-
pamento. Ele ndo deve ser usado por criangas ou pessoas debilitadas sem supervisdo. Esse equipamento nao deve ser usado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem experiéncia e conhecimento, a menos

que tenham recebido superviséo ou instru¢des referentes ao uso do equipamento por uma pessoa responsavel por sua seguranca.
Limpeza e manutengdo pelo usuario ndo devem ser realizadas por criangas sem supervisdo. A temperatura ambiente operacional min./
max. para a maquina dispensadora & de 4 °C a 41 °C (40 °F a 105 °F). Nao opere a unidade abaixo das condigbes ambiente minimas

de operagao. Caso ocorra congelamento, interrompa a operagao da unidade e entre em contato com um técnico do servico autorizado.
Servigo, limpeza e higienizagdo devem ser realizados apenas por pessoal treinado. Siga as precaugdes de seguranga aplicaveis. Siga
\_as instrugbes do produto em quest&o. J

~ A\ Agitagdo automatica ~

As unidades s&o equipadas com um sistema de agitagdo automatica e serao ativadas inesperadamente. Ndo coloque as maos ou
objetos estranhos no recipiente de gelo. Desconecte a maquina dispensadora durante a manutengao, limpeza e higienizagéo. Para
evitar ferimentos, ndo tente levantar a maquina dispensadora sem assisténcia. Para maquinas dispensadoras mais pesadas, use um

\_elevador mecéanico. Y,
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, A\ Aviso elétrico ~

Consulte a etiqueta da placa de identificagdo da maquina dispensadora, localizada atras da placa de respingo, para obter os requisitos
elétricos corretos da unidade. Nao conecte a uma tomada elétrica de parede a menos que a corrente indicada na placa do niumero de
série corresponda a corrente local disponivel. Siga todos os codigos elétricos locais ao fazer as ligagdes. Cada maquina dispensadora
deve ter um circuito elétrico separado. Ndo use cabos de extensdo com essa unidade. Nao faga uso de "benjamin" para conectar com
outros dispositivos elétricos na mesma tomada. O interruptor de chave nio desativa a tensao da linha no transformador. Sempre desco-
necte a energia elétrica da unidade para evitar lesdo pessoal antes de tentar qualquer manutengao interna. O interruptor de restauragao
do disjuntor ndo deve ser usado como substituto da desconex&o da maquina dispensadora da fonte de alimentagao para realizar reparo
na unidade. Somente pessoal qualificado deve realizar reparo de componentes internos na caixa de controle elétrico. Certifique-se de
\_Jue todas as linhas de agua estejam estanques e que as unidades estejam secas antes de realizar quaisquer conexdes elétricas! J

/ / Diéxido de carbono (CO,) ~

AVISO: O diéxido de carbono (COZ) € um gas incolor e ndo combustivel com um leve odor pungente. Altas porcentagens de CO,
podem afetar o nivel de oxigénio no sangue.

e AVISO: Exposigéo prolongada ao CO, pode ser prejudicial. Pessoas expostas a altas concentragdes do gas CO, apresentaréo
tremores seguidos por perda de consciéncia e sufocamento.

*  AVISO: Se houver suspeita de um vazamento de gas CO,, ventile a area contaminada imediatamente antes de tentar reparar o

vazamento.
\° AvIS0: Deve-se ter muita ateng&o na prevengéo contra vazamentos do gas CO, em todo o sistema de CO, e de refrigerantes. )
~ A& Aviso de dgua ~

Forneca um abastecimento de agua potavel adequado. As conexdes e acessorios de tubulagéo de agua ligados diretamente a

um abastecimento de agua potavel devem ser dimensionados, instalados e mantidos de acordo com as leis federais, estaduais e
municipais. A linha de abastecimento de agua deve ter uma tubulagéo de pelo menos 9,525 mm (3/8 polegadas) como uma presséao de
linha minima de 0,516 MPa (75 psi), mas sem exceder o maximo de 0,862 MPa (125 psi).

A pressao da agua superior a 0,862 MPa (125 psi) deve ser reduzida para 0,862 MPa (125 psi) com o regulador de presséao fornecido.
Use um filtro na linha de agua para evitar danos ao equipamento e sabor estranho na bebida. Verifique o filtro de agua periodicamente,
conforme necessario devido as condi¢des locais. O abastecimento de agua deve ser protegido por meio de uma caixa de ar, um
dispositivo de prevengao contra refluxo ou outro método aprovado para cumprir as normas NSF. Uma valvula de verificagdo da

entrada de agua com vazamento permitira que a agua volte pela bomba quando for desligada e isso contaminara o abastecimento de
agua. Assegure que o dispositivo de prevengao contra refluxo esteja em conformidade com as normas ASSE e locais. O instalador &

\responsével por assegurar a conformidade. Y,
ESPECIFICACOES E RECURSOS
DIMENSOES ABASTECIMENTO DE AGUA GASEIFICADA ENCAIXES
Largura: 1.118 mm (44,0 polegadas) Pressao min. do fluxo: 0,516 MPa (75 psi) Entrada de agua gaseificada: espiga para
Profundidade: 791 mm (31,1 polegadas)  Press&o estatica maxima: mangueira de 9,525 mm (3/8 polegadas)
Altura: 1.000 mm (39,4 polegadas) 0,862 MPa (125 psi) Entrada de agua sem gas: espiga para
. . mangueira de 9,525 mm (3/8 polegadas)
PESO ABASTECIMENTO DE AGUA SEM GAS Entradas de xarope da marca: espiga para
Transporte: 265 kg (585 Ib.) Pressé&o min. do fluxo: 0,516 MPa (75 psi) mangueira de 9,525 mm (3/8 polegadas)
36 (s by ABASTECIMENTO DE DIGXIDO DE Entrada de CO: espiga para mangueira de

Capacidade de gelo: 142 kg (3121b.) CARBONO (CO.) 9,525 mm (3/8 polegadas)

Presséo min.: 6 483 MPa (70 psi)

PARTE ELETRICA Presséo méx. 0,552 MPa (80 psi)
115 VCA /60 Hz /6,0 A

230 VCA/50-60 Hz/ 3,0 A

LEIA ESTE MANUAL

Este manual foi desenvolvido pela Lancer Corporation como uma referéncia para o proprietario/operador e o instalador

desta maquina dispensadora. Leia este guia antes da instalagado e operacao desta maquina dispensadora. Se o servigo for
necessario, ligue para seu Agente de Servigco ou para o Atendimento ao Cliente da Lancer. Sempre tenha seu modelo e nimero
de série a mao quando ligar.

Essa unidade emite um nivel de pressao de som abaixo de 70 dB

Seu Agente de Servigo:

Ndmero de telefone do Agente de Servigo:

NiGmero de série:

NUmero do modelo:




INSTALACAO

Desembale a maquina dispensadora

1.

w

Posicione a caixa de transporte na posicao vertical sobre o
piso, corte e remova as amarras da embalagem.

Abra a parte superior da caixa e remova a embalagem interior.
Eleve e remova a caixa da unidade.

Mova a unidade para remover a base de compensado de
transporte para que um lado fique fora da bancada ou da

mesa, permitindo o acesso aos parafusos na parte inferior da
base de compensado de transporte.

0BS.

Se a unidade precisar ser transportada,
é aconselhavel deixar a unidade fixada na base de
compensado de transporte.

Remova o kit de acessorios e as pecas soltas do
compartimento de gelo.

0BS.

Inspecione se ha danos ocultos na unidade. Se houver
danos evidentes, notifique a transportadora e registre
uma reclamacao contra ela.

Se o kit de pernas tiver sido fornecido, monte as pernas
inclinando a unidade.

Selecionando/Preparando um local na bancada

1.

Selecione um local nivelado e bem ventilado préximo a uma
tomada elétrica devidamente aterrada, a 1,5 m (5 pés) de um
ralo, com um abastecimento de dgua que atenda aos requisitos
mostrados na segao Especificagdes, que se encontra na
pagina 2, e distante da luz solar direta ou de iluminagéo aérea.

Se uma magquina de fazer gelo n&o estiver instalada, deixe uma
folga suficiente para permitir o enchimento do compartimento
de gelo para um balde de cinco galdes (recomendamos um
minimo de 40 cm [16 pol.]).

O local selecionado deve poder suportar o peso da maquina
dispensadora, do gelo e possivelmente de uma maquina de
fazer gelo sendo instalada apds o recorte da bancada ter sido
feito. O peso total (com maquina de fazer gelo) para essa
unidade pode exceder 363,6 kg (800 libras).

0BS.

A Lancer NAO recomenda o uso de gelo raspado ou em
flocos na maquina dispensadora.

A unidade pode ser instalada diretamente na bancada ou nas
pernas. Se instalada diretamente sobre a bancada, a unidade
devera ser vedada a bancada com um selante aprovado pelo
FDA. Se for necessario montar uma maquina de fazer gelo
em cima da maquina dispensadora, néo instale a maquina
dispensadora nas pernas.

0BS.

As unidades listadas pela NSF devem ser vedadas a
bancada ou use as pernas fornecidas.

Selecione um local para o deck da bomba remota, as bombas
de xarope, o tanque de CO,, os recipientes de xarope e o filtro
de agua (recomendado).

Corte a abertura necessaria para as linhas de agua, xarope e
CO, no local designado da maquina dispensadora.

Nivelagao da maquina dispensadora:

Para facilitar a drenagem adequada da maquina
dispensadora, verifique se ela esta nivelada, da frente
para tras e de um lado para o outro. Deixe um nivel na
parte superior da extremidade posterior da maquina
dispensadora. A bolha deve ser estabelecida entre as
linhas de nivel. Repita esse procedimento para os trés
lados restantes. Nivele a unidade, se necessario. Para
um desempenho ideal, coloque a unidade em uma

\inclinagéo de 0°. A inclinagdo maxima é de 5°. )

0BS.

Para garantir que o servigo de bebidas seja acessivel a
todos os clientes, a Lancer recomenda que a altura do
balcao e a selegdo de equipamentos sejam planejadas
com cuidado. Os Padroes ADA 2010 para o Design Aces-
sivel afirmam que a altura maxima de alcance do chao
nao deve ser superior a 122 cm (48 pol.) se o ponto de
contato for inferior a 25,5 cm (10 pol.) da frente da banca-
da, ou no maximo 117 cm (46 pol.) se o ponto de contato
for superior a 25,5 cm (10 pol.) e inferior a 68,5 cm (27
pol.) da frente da bancada. Para obter mais informacées
sobre os requisitos legais do cliente para a acessibilidade
dos equipamentos instalados, consulte os Padroes ADA

\2010 para o Design Acessivel. - http://www.ada.gov. Y,

Instalagdao de uma maquina de fazer gelo
(se necessario)

~ /\ ATENGCAO

Ao instalar uma maquina de fazer gelo na dispensadora,
use um termostato no recipiente para controlar o nivel
do gelo (veja abaixo). Isso evitara danos ao mecanismo
da maquina dispensadora. O suporte para montar

um termostato esta localizado no recipiente de gelo.
Durante o ciclo de agitagdo automatica e ao fornecer
gelo, verifique se ha um espaco adequado entre a parte
superior do nivel de gelo e a parte inferior da maquina
de fazer gelo de forma que o gelo possa se mover sem
obstrucdes. Entre em contato com o fabricante da
magquina de fazer gelo para obter informag6es sobre um
termostato adequado para o recipiente. )

Instale a maquina de fazer gelo de acordo com as especifi-
cagdes do fabricante. Os pontos de consideragao incluem as
areas de drenagem, ventilacéo e queda.

E necessaria uma placa adaptadora ao instalar uma maquina
de fazer gelo. Entre em contato com seu Representante de
vendas ou com o Atendimento ao cliente da Lancer para obter
mais informacdes.

E necessario um termostato no recipiente para controlar o nivel
de gelo na maquina dispensadora (consulte ATENCAQO acima).
Entre em contato com o fabricante da maquina de fazer gelo
para obter o termostato correto do recipiente.

O termostato do recipiente deve estar pelo menos 5 cm

(2 pol.) abaixo da extremidade superior da maquina dispensa-
dora. O local preferido do termostato do recipiente é na parede
lateral esquerda.

Anexo das estatisticas

recomendadas do recipiente
Lémpada Tubo

o N
“ 0o oo oo

oo oo oo oo

Anexar suporte estatisticas do
recipiente conforme exibido

oo oo oo oo

oo oo oo oo

oo oo oo oo

oo oo oo oo




A\ ATENGAO
A nao utilizagdo de um termostato no recipiente de
gelo ndo s6 anulara a garantia do IBD, como também
resultara na incapacidade de controlar o nivel de gelo
no recipiente de gelo, o que pode causar danos a
maquina dispensadora.

Verifique se a maquina de fazer gelo esta instalada correta-
mente para permitir a remogao do painel da marca.

Verifique se o preenchimento manual esta acessivel.

Limpe e mantenha a maquina de fazer gelo de acordo com as
instrugdes do fabricante.

0BS.

Ao instalar uma maquina de fazer gelo Scotsman®, a
Lancer recomenda definir o tempo de agitacao automatica
para cada 60 minutos. Para ajustar o tempo de agitagao,
configure os interruptores de queda localizados na caixa
de controle atras do painel da marca. Consulte o diagrama
da legenda do comutador DIP na ultima pagina deste
manual para referéncia.

Instalagdo da maquina dispensadora

1.

2.

0BS.

A instalagao e transferéncia para outro local, se
necessaria, deve ser realizada por equipe qualificada com
conhecimento atualizado e experiéncia pratica, de acordo
com as regulamentagdes atuais.

Para remover o painel da marca, primeiro desconecte o lado
esquerdo e direito das algas de conexao atras do painel da
marca, afastando-o da unidade.

A. Painel da marca
B. Placa de respingo

Gire o painel da marca, afastando-o da unidade. Pela parte
inferior, levante-o para solta-lo do topo do compartimento de
gelo e remova-o da unidade.

3. Torgalgire o painel ADA, localizado na placa de respingo da

unidade, no sentido anti-horario até um angulo de 45°.

(5 L) AA
T 3
@@ (%) [v

Puxe cuidadosamente o painel ADA e a fiag&o elétrica da placa
de respingo da unidade, até o conector da fiagéo estar visivel.

Desconecte a fiagdo do ADA e remova-a da unidade. Repita as
etapas de 3 a 4 para o segundo painel ADA.

Remova a placa de respingo e a bandeja coletora.

Passe a tubulagéo apropriada da fonte de agua até a entrada
de agua no deck da bomba remota.

Se necessario, instale o propulsor de agua
(Lancer PN MC-163172) entre o abastecimento de agua e
o deck da bomba remota.

Usando cortadores de tubulagéo, corte a linha de agua, instale
0 encaixe em U e encaminhe o tubo apropriado do encaixe em
U para a entrada de agua sem gas na unidade.

A. Linha para fonte de agua
B. Encaixe em U
C. Linha para o deck da
bomba remota
D. Linha para a entrada de agua

A

10. Passe a tubulagéo apropriada da saida remota do deck da

bomba para a entrada de agua gaseificada na unidade.
C. Deck da bomba remota
C B. Entrada da bomba
C. Saida da bomba
D. Linha para
entrada gaseificada

. Instale uma valvula de corte na linha de agua que alimenta

o deck da bomba remota, bem como na linha de agua que
alimenta a entrada de agua sem gas.



12. Passe tubulagéo apropriada do local da bomba de xarope
até as entradas de xarope e conecte a tubulagao a todas as
entradas de xarope.

A. Alicate Oetiker

B. Tubulagdo

C. Entrada de
Xxarope/agua

0BS.

Consulte Diagramas de encanamento na frente da
unidade ou na pagina 19 para referéncia.

13. Passe a tubulagdo apropriada do local da fonte de CO, para a
entrada de CO, na unidade e conecte a tubulagio a entrada.

A. Entrada de CO2

B. Saida de drenagem

D . Saida da agua sem gas
D. Saida da agua gaseificada

14. Passe o cabo da fonte de alimentagéo até uma tomada elétrica
aterrada de classificagdo apropriada de tensdo e amperagem.

/\ AVISO
NAO CONECTE A UNIDADE A TOMADA ELETRICA
ATERRADA NESTE MOMENTO. Certifique-se de que
todas as linhas de agua estejam estanques e que a
unidade esteja seca antes de realizar quaisquer
conexoes elétricas.

15. Passe as duas mangueiras de drenagem do tipo aberto nos
dois acessorios na bandeja coletora e conecte a mangueira
aos acessorios. (se aplicavel)

A. Encaixe
de drenagem
C B.Linha
de drenagem
C. Bandeja coletora

/A\ CUIDADO

A linha de drenagem deve ser isolada com um isolante

de célula fechada. O isolante deve cobrir toda a extensao
da mangueira de drenagem, inclusive os encaixes. O
dreno deve ser instalado de maneira que a agua nao fique
parada em curvaturas ou outros pontos baixos, pois isso
\poderé ajudar a formar condensacao. )

~ A\ ATENGAO N

Derramar agua quente no dreno pode causar o colapso

do Tubo de drenagem. Permita que somente agua morna
ou fria entre no Tubo de drenagem. Derramar cha, café

e substancias semelhantes pelo dreno pode fazer com
que o tubo de drenagem fique obstruido com borra de
\café ou cha ou outras particulas solidas. Y,

16. Recoloque a bandeja coletora e o suporte para copos na
unidade. (se aplicavel)

0BS.
Ao instalar a bandeja coletora, verifique se as duas }

mangueiras de drenagem da placa fria estao alinhadas
com as aberturas na bandeja coletora. Verifique se a
extremidade da mangueira esta pelo menos 1,3 cm (0,5
pol.) sobre a extremidade da abertura para garantir a
drenagem adequada da placa fria.

Conexao a maquina dispensadora remota
(se necessaério)

remota com agua gelada e linhas de agua gaseificada.
Consulte as especificacoes e instrugdes do fabricante
para a instalagdo da maquina dispensadora remota. Veja a
seguir instrugdes para o encanamento das tubulagées de

0BS
Essa unidade pode fornecer uma maquina dispensadora
linha de agua na maquina dispensadora remota.

1. Conecte a tubulagao apropriada a saida de agua gaseificada
no lado direito da unidade e passe a entrada de agua gaseifi-
cada na maquina dispensadora remota.

0BS.

Consulte Diagramas de encanamento na frente da unida-
de ou na pagina 19 para referéncia.

2. Conecte a tubulagéo apropriada a saida de agua sem gas no

lado direito da unidade e passe a entrada de agua sem gas na
maquina dispensadora remota.

0BS.

As linhas de agua que alimentam a maquina dispensado-
ra remota devem ser isoladas.




Instalando o abastecimento de (202

1. Conecte o conjunto da reguladora de CO, de alta press&o ao
cilindro ou sistema de grande porte de CO.,,.

/\ ATENCAO
Antes de instalar a reguladora, assegure que uma
vedacgao (arruela ou anel em O) esteja presente na porca
de conexao da reguladora.

A. Reguladora de CO,

B. Saida

C. Chave inglesa

D. Abastecimento de CO,

- Rosqueie a porca da
reguladora no tanque, depois,
aperte a porca com a chave

2. Conecte uma porca de 9,525 mm (3/8 pol.), haste e vedagao a
saida do regulador de CO,,

A. Reguladora de CO,

B. Chave inglesa A
C. Porca de
9,625 mm —
(3/8 pol.), haste -
D. Abastecimento t

de CO, g

3. Passe a tubulagéo apropriada do local do coletor do regulador
de baixa presséo CO, para a porca de 9,525 mm (3/8 pol.),
haste no regulador de alta pressdo CO, conectado a fonte e
conecte a tubulagao.

4. Conecte a tubulagdo direcionada da entrada de CO, na
unidade a uma das tomadas do coletor do regulador de baixa
presséo CO,.

5. Conecte a tubulagdo em T nas bombas de xarope na segunda
reguladora de baixa pressao.

A. Linha para a maquina
dispensadora

B. Linha para as bombas
de xarope

C. Reguladora para o
abastecimento de CO

D. Distribuigédo da
reguladora de CO,

2

A\ ATENGAO
E necessario um regulador de CO, dedicado para
fornecer a entrada de CO, na unidade, bem como a todas
as bombas de xarope.

6. Usando uma chave inglesa, solte a porca de trava no
parafuso de ajuste do regulador de CO, de alta presséo
conectado a fonte e, em seguida, use uma chave de fenda
para prender a porca.

A\ AVISO
(NAO LIGUE O ABASTECIMENTO DE CO, )

NESTE MOMENTO

A. Reguladora de CO,

B. Chave de fenda
_ C. Parafuso de ajuste
‘ do regulador
I—T B
I_l‘-
Va7

7. Repita a Etapa 6 para os reguladores de baixa presséo CO,
no coletor do regulador encaminhados para a unidade € as
bombas de xarope.

Configuragcao da maquina dispensadora

1. Ligue a fonte de agua.

2. Abra a valvula de alivio de presséo, localizada na frente da
unidade, levantando a alavanca da tampa da valvula. Segure
na posicéo aberta até a agua fluir da valvula de alivio, depois
feche (baixe a alavanca) a valvula de alivio.

A. Vélvula de alivio
de pressdo

0 B. Entrada de CO2
C. Saida da agua
0 sem gas
\\ D. Saida da agua

. gaseificada
0
& It
v

. O P

3. \Verifique se a Bag-In-Box contém xarope e verifique todas as

conexdes quanto a vazamentos.

4. Coloque gelo suficiente no recipiente de gelo para encher

aproximadamente 1/2 do recipiente antes de conectar a
unidade a tomada.

5. Conecte o cano de energia da unidade a tomada

elétrica aterrada.



’ A\ AVISO ~

A maquina dispensadora deve estar eletricamente
aterrada da devida maneira para evitar lesao grave ou
choque elétrico fatal. O cabo de energia tem um plugue
aterrado de trés pinos. Se uma tomada elétrica aterrada
com entrada para trés pinos nao estiver disponivel, use
um método aprovado para aterrar a unidade. Siga todos
os codigos elétricos locais ao fazer as ligagdes. Cada
maquina dispensadora deve ter um circuito elétrico
separado. Nao use cabos de extensado. Nao conecte

diversos dispositivos elétricos na mesma tomada.

.

Ligue a energia da maquina dispensadora ao pressionar o
botao liga/desliga no lado direito da caixa elétrica da unidade.

A. Energia
da maquina
dispensadora
Ligar/desligar

J

=7 < %
Teste a operacao do motor ao pressionar as duas alavancas de
gelo até o motor do agitador comegar a girar.

Se necessario, ative as telas esquerda e direita pressionando
os botdes liga/desliga da tela no lado esquerdo da caixa elétri-
ca da unidade.

Se necessario, gire a chave esquerda ou direita para a
posicao ativada.

Posigao desativada Posigdo ativada

0BS.

Para desativar a unidade, os dois interruptores de

chave devem estar na posi¢ao Desativado. Para ativar a
maquina dispensadora, somente um interruptor de chave
precisa estar na posig¢ao Ativado.

10. Apos a inicializagado da tela, acesse o menu de servigo colo-
cando o dedo no espago vazio no lado direito da tela.

11. Deslize o dedo ao longo do centro da tela para a esquerda até
atingir o espaco vazio no lado esquerdo da tela e, em seguida,
mantenha o dedo na tela por no minimo quatro (4) segundos.
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12. Depois de manter o dedo pressionado por no minimo
quatro (4) segundos, toque nos quatro cantos da tela em
qualquer ordem.

Y S

3
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13. Sera exibido um teclado; digite o nimero do pino designado
para acessar o menu de servico.

14. Para acesso do técnico ao menu de servigo, repita as etapas
11 a 12 e digite o nimero do pin do técnico (4433).

0BS.

0O acesso do técnico ao menu de servigo permite o acesso
aos seguintes menus: Sistema, lluminagao, Esgotado,
Tempo e atrasos, Configuragoes da valvula, Manutencgéo,
Gerenciamento de dados, Versdes de componentes,
Solenoides de teste.

15. Para acesso do gerente ao menu de servigo, repita as etapas
11 a 12 e digite 0 numero do pin do gerente (6655).

0BS.

O acesso do gerente ao menu de servigo permite acessar
as telas lluminagéao, Esgotado e Tempo e atrasos.
(Consulte a pagina 13)

16. Para acessar apenas o menu Esgotado, repita as etapas 11 a
12 e insira o pin Esgotado (963.).



17. No menu Servigo, pressione o botdo Manutengéo.

System Lighting Sold Out
. Valve
Time & Delays Configuration :il

Compenent

Data Management X
Versions

Save Settings Discard Changes
and Exit and Exit

18. Pressione a guia Limpar no lado esquerdo da tela.

19. Role para baixo até os mddulos de agua e pressione
os botdes Limpar para os modulos de agua simples e de
agua gaseificada.

N/CJ SODA N/C

Carbonated
Water

o
2
[
]
=
U

0BS.

Uma vez ativada a limpeza, o produto continuara sendo
liberado até que seja desativada. Para desativar a
limpeza, basta pressionar o botdao Limpar novamente.
Podem ser limpos até quatro moédulos por vez. Depois

de selecionar quatro médulos, todos os outros modulos

ficarao esmaecidos e nao poderao ser selecionados.

20. Quando um fluxo constante de agua for alcangado, pressione o

botao Limpar novamente para desativar os modulos.
21. Repita as etapas 10 a 20 para a segunda tela.

22. Verifique se o deck da bomba esta desligado antes de ligar o

CO,.

23. Ligue o CO, na fonte e, usando uma chave de fenda, ajuste o
regulador de alta pressao na fonte para 0,758 MPa (110 psi) e

aperte a contraporca com uma chave inglesa.

B A. Parafuso de ajuste do regulador
B. Ajuste para 0,758 MPa (110 psi)

C. Chave inglesa

24. Ajuste os dois reguladores de baixa presséo no coletor do
regulador para 0,517 MPa (75 psi) e aperte a contraporca com
uma chave inglesa.

25. Acione cada valvula até sair gas.

26. Conecte o deck da bomba do carbonatador remoto, se ainda
nao tiver feito isso, e gire o botédo para a posi¢cao LIGADO.

27. Acione cada valvula até que a bomba do carbonatador seja
ativada. Libere o botéo, permita que o carbonatador encha
e pare. Repita esse processo até que um fluxo constante de
agua gaseificada seja obtido.

~ 0BS. ~

O deck da bomba tem um recurso de tempo limite de
3 minutos. Se o tempo limite for atingido, DESLIGUE e
LIGUE o deck invertendo o botdo na caixa de controle.

~ 0BS. ~

Para verificar se ha vazamentos de CO,, feche a valvula
do cilindro de CO, e observe se a presséo para o sistema
cai com a valvula do cilindro fechada por cinco minutos.
Abra a valvula do cilindro apés a verificagéo.

J

28. Ative cada valvula para limpar o ar das linhas de xarope.

Adicionando novos méddulos de marca/sabor

1. Para adicionar um novo médulo de marca ou sabor, o médulo
deve primeiro ser ativado.

2. No menu Servigo, pressione o botdo Configuragao da valvula.

System Lighting Sold Out
Valve.‘ Maintenance
Configul g

Time & Delays
Test Solenoids

Data Management \
Versio

Save Settings Discard Changes
and Exit and Exit

3. No menu Configuragéo da valvula, pressione a guia Configurar
no lado esquerdo da tela.

4. Pressione o botdo Configurar em qualquer médulo de marca
ou de sabor para abrir sua Pagina de configuragéo.

S2 S3

Canada Dry

Ginger Ale Cherry Coke

Cr e
C‘\ ‘ Uely

5.00:1 Carb | 5.00:1 Carb | 5.00:1 Carb

gy | e |

Sold Out Sensors m




5. Selecione uma nova marca nas guias disponiveis da Biblioteca 8. Pressione o botdo Menu para retornar ao menu Servico.
de marcas, no lado esquerdo da tela.
Bargs Root Beer Barrilitos Pear Caffiene Free Diet Cherry Coke
Koty Cucumber Coke
Bargs Root Beer Barrilitos Pear Caffiene Free Diet Cherry Coke g
Cucumber Coke g
g ': -% :; E E'_ % -‘m‘: g Coca-Cola Coke Zero Diet Coke Fanta Apple '
2082 s &2 E
£ ‘T = g o =
- o 2 n . . ~ ~
9. No menu Servigo, pressione o botdo Manutengéo.
0BS. 10. Pressione a guia Limpar no lado esquerdo da tela.
Cada marca tem um tipo e proporgao de agua padrao ja 11. Limpe qualquer nova marca ou médulo de sabor até que haja
definidos quando sao selecionados. O tipo e a propor¢ao um fluxo constante de xarope. (Veja a pagina anterior)
da agua podem ser ajustados, se necessario. Ajuste a
proporgao tocando no numero e digitando o novo valor &
no teCIado' 51 OK § 52 OK | 53 OK j§ 54
Bargs Root Beer S:I:::: ilr: Cherry Coke
6. Depois que uma marca/sabor for selecionada para um maédulo o -
correspondente, pressione o botdo Configuracdo da valvula k : S Cezttiody
para retornar a tela Configuragao da valvula.
5.0011 Carb || 5.00:1 Carb | 5.00:1 Carb || 5.00:1
7. Repita as etapas 4 e 5 para qualquer outro médulo de marca Purge —
ou de sabor.
<
°
8
§
12. Pressione o botdo Menu para retornar ao menu Servigo.
13. Repita as etapas 1 a 12 para a segunda tela.
. ~ ~ , , 2. Acesse 0 menu Servigo (consulte a pagina 7) e pressione o
Calibragao dos modulos de agua sem gas/ botdo Sistemna
gaseificada
1. Para calibrar corretamente o fluxo de agua, as unidades de
volume devem ser definidas em mililitros (ml).
|
\ X . Maintenance
Configuration
Data M Component Test Solencid
ata Managel _ Verslemns es olenoias oz flUS
3. No menu Sistema, pressione o botao m/ abaixo de
ontiguration "Unidade de volume".
Save Settings 4. Pressione o botdo Menu para retornar ao menu Servigo.

and Exit

Discard Changes
and Exit




5.
6.

7.

No menu Servico, pressione o botdo Manutencgéo.

Remova os dois parafusos de aperto manual que conectam o
compartimento plastico da tela a unidade.

A. Compartimento da tela
B. Parafuso de aperto

Ao segurar o compartimento plastico da tela, incline-o para
frente até que ele se solte da unidade.

8.

10

A. Compartimento
A da tela de inclinagéo

Enquanto segura o compartimento da tela, pressione a guia
Calibrar no lado esquerdo da tela e o botéo Calibrar para o
modulo de agua sem gas.

Menu Maintenance

WATER

N/C | SODA N/C
Carbonated

A
Water I

Calibrate v

Still Water

Purge

Dispense
0
%

Calibrate

9. Usando o teclado, insira um valor de vazao de 4gua de
98,58 ml/s.

10. Coloque o timer na posicao ON e selecione mililitros (ml) como
a unidade de medida desejada.

Menu Maintenance
Flow Rate
Please specify water flow rate

98.58 ml/s
Timer

off s
200.0

©On ml

Start

Purge Stop

11. Usando o teclado, insira um volume especifico a ser distribuido
com base no tamanho do cilindro graduado que esta sendo
usado para calibrar o médulo de agua sem gas.

0BS.

Quanto maior o volume dispensado, mais precisos os
resultados.

12. Com um cilindro graduado abaixo do bocal, pressione o botdo
Iniciar limpeza. A unidade distribuira o volume designado na
etapa anterior.

13. Analise o volume dispensado no cilindro graduado. Se o volu-
me distribuido ndo corresponder ao valor inserido na tela na
etapa 11, use uma chave de fenda para ajustar o controle do
fluxo de agua sem gas. (Consulte Diagrama do encanamento
na pagina 19 para referéncia).

o
C 9

Aumentar  Diminuir

A. Controle do fluxo

B. Retentor da valvula
B C. Solenoide

D. Corpo da valvula

14. Repita as etapas 12 e 13 até que o volume designado seja
alcangado.

15. Repita as etapas 8 a 14 para o médulo de agua gaseificada.

16. Para recolocar o compartimento da tela, primeiro alinhe-o as
alcas de conexao da unidade e depois gire o compartimento
para baixo até que as algas de conexao se encaixem.

0BS.

Verifique se as duas guias de conexao estdo desativadas
na posigao aberta antes de tentar reconectar o
compartimento da tela. Use uma chave de fenda para
abrir as guias de conexao, se necessario.




17. Reconecte os dois parafusos de aperto manual removidos na
Etapa 6.

18. Repita as etapas 5 a 17 para a segunda tela.

Calibragdo dos médulos de xarope de marca
0BS.

Assegure que haja gelo na placa fria e que as linhas
estejam frias antes de tentar definir as taxas de fluxo

nas valvulas. A temperatura da bebida ndo deve ser mais
alta do que 4,4 °C (40 °F) quando as taxas de fluxo estive-
rem definidas.

No menu Servigo, pressione o botdo Manutengéo.
2. Remova os dois parafusos de aperto manual que conectam o

compartimento plastico da tela a unidade (consulte a pagina 9).

3. Ao segurar o compartimento plastico da tela, incline-o para
frente até que ele se solte da unidade (consulte a pagina 9).

4. Enquanto segura o compartimento da tela, pressione a guia
Calibrar no lado esquerdo da tela e pressione o botéo Calibrar
para o primeiro médulo de xarope de marca.

0BS.

A taxa de fluxo de agua deve ser definida a partir da
calibragdao dos médulos de agua gaseificada/sem gas
na secdo anterior e a taxa deve ser determinada a partir
de quando a marca foi configurada. (Consulte a pagina
8, Adicionando nova marca/médulo de sabor)

Menu Maintenance

s1 A
Bargs Root Beer

Canada Dry |
Ginger Ale

Purge

Dispense
0
%

Calibrate Calibrate Calibrate

Calibrate

5. Coloque o timer na posi¢do ON e selecione mililitros (ml) como
a unidade de medida desejada.

6. Usando o teclado, digite 50 como a quantidade de
distribuicdo predefinida.

A. Clipe na posi¢do aberta

Menu Maintenance

Flow Rate
Carbonated Water: 98.58 ml/s

Ratio: 5.00:1
Required flow rate: 19.72 ml/s

Timer
Off s

50.0
On ml
Start Start Sto
Purge Dispense P

0BS.

A taxa de fluxo da bebida foi ajustada para 98,58 ml/s, o
que torna a taxa de fluxo de xarope 19,72 ml/s. A taxa de
fluxo final que deve ser dispensada é de 118,3 ml/s.

7. Com um cilindro graduado abaixo do bocal, pressione o
botao Iniciar liberagéo. A unidade distribuira a quantidade
de xarope designada.

8. Analise o volume dispensado no cilindro graduado. Se o
volume dispensado n&o corresponder ao valor de 50 ml, use
uma chave de fenda para ajustar o controle de fluxo de xarope
da marca. (Consulte Diagrama do encanamento na pagina 19
para referéncia).

C 9

Aumentar  Diminuir

A. Controle do fluxo
B. Retentor da valvula
B C. Solenoide

D. Corpo da vélvula

9. Repita as etapas 7 e 8 até que o volume designado de 50 ml

seja alcangado.

10. Repita as etapas 4 a 9 para os modulos de xarope de marca
restantes.

11. Para recolocar o compartimento da tela, primeiro alinhe-o as
alcas de conexao da unidade e depois gire o compartimento
para baixo até que as algas de conexao se encaixem.

0BS.

Verifique se as duas guias de conexao estao
desativadas na posigao aberta antes de tentar
reconectar o compartimento da tela. Use uma chave de
fenda para abrir as guias de conexao, se necessario.

12. Reconecte os dois parafusos de aperto manual removidos na
Etapa 2.

13. Repita as etapas 1 a 12 para a segunda tela.

11



RECURSOS DA MAQUINA DISPENSADORA TWINPOUR

. . . Recursos de tempo e atraso
Configuragoes do sistema . . <
1. No menu Servigo, pressione o botdo Tempo e atrasos para
1. No menu Servigo, pressione o botéo Sistema. acessar o menu Tempo e atrasos.

2. Ative ou desative qualquer uma das trés (3) fungdes de atraso
e tempo ao tocar abaixo dos nomes de fungdes designados:
Tempo limite da marca, Protegdo de tela e Suspenséo.

2. Pressione o botdo Ativado abaixo de "Ativar liberagéo
de agua" para poder derramar agua sem gas/gaseificada
na tela principal.

- 0BS. ~
Tempo limite da marca — o tempo para que uma
marca selecionada na tela Liberar seja desmarcada
apés inatividade
Protetor de tela — o tempo para o protetor de tela ser
iniciado apés a inatividade
e Suspenséo — a quantidade de tempo para que a unidade
entre no Modo de suspensao apoés inatividade.
Tempo limite de dispensa — o tempo que uma valvula
gastara antes do desligamento automatico.
- J
3. Ajuste a Frequéncia e as Unidades do tempo ao selecionar
seus campos correspondentes.

4

R
e

3. Pressione o botao Ativado abaixo de "Ativar fotos de sabores"
para exibir fotos dos sabores na tela principal.

Recursos de iluminagao
1. No menu Servigo, pressione o botéo lluminagéo.

2. Nesse menu, o usuario pode ajustar a lluminagdo do bocal
quando a unidade estiver liberando ou néo (ociosa).

4. Pressione o botao Ativado abaixo de "Mostrar nutricao" para
exibir as informagdes nutricionais de uma marca selecionada
(se disponivel).

5. Quando ativado, pressione e mantenha pressionado o botao
Informagbes em uma tela de liberagao de marcas selecionadas
para exibir as informagdes nutricionais.

12



Recursos da fungao Esgotado
1. No menu Servigo, pressione o botdo Esgotado.

2. Ajuste manualmente as marcas especificas para exibir Pronto,
Esgotado ou Automatico

0BS.

Pronto — significa que ha produto disponivel e a valvula o
liberara quando ativada

Esgotado - significa que nao ha produto disponivel ou
que ha um problema com a marca especificada e sera
dispensado quando ativado.

Automatico - significa que o sensor Esgotado
configurado controla se a marca pode ser distribuida.
Esse recurso requer um kit de sensor esgotado
opcional, ndo é padrao e esta disponivel para até dez
(10) marcas ao mesmo tempo. Veja a seguir um conjunto
de instrugdes sobre como configurar esse recurso. Se
nenhum sensor de esgotado estiver atribuido,

o recurso Automatico funcionara da mesma forma que

o recurso Pronto.

Menu Sold Out

Canada Dry
Ginger Ale

Bargs Root Beer

Cherry Coke

P

Auto Auto Auto

3. No menu Servico, pressione o botao Configuragdo da valvula.

4. Para adicionar o recurso Esgotado automaticamente a
uma marca especifica, pressione e mantenha pressionado
um dos sensores de Esgotado e arraste-os para uma
marca correspondente.

0BS.

Esse recurso desligara a bomba automaticamente para
essa marca especifica quando nao houver produto a ser
liberado. Esse recurso funcionara somente quando a
marca correspondente for alterada para "Automatico™ no
menu Esgotado.

Menu Valve Configuration

SQDA WATER s1 s2

Carbonated . Mtn Dew KS Blue Canada Dry
Water Sl Pom Ginger Ale

Configure

¥

BilEachry
POMECRANATE

Sold Out Sensors

(Drag to Valve)

0BS.
Se um sensor de Esgotado for utilizado para a se¢ao de
baixo CO,, um indicador de baixa presséo de CO, sera
exibido sempre que a unidade ou uma valvula nao estiver
recebendo CO, suficiente.

- J

Pressione o botdo Menu para retornar ao menu Servigo.

13



Atualizar o software

1.

Carregue o arquivo .update em qualquer USB vazio, como
exibido abaixo.

a BO-!
Home

<« v I am » Removable Disk (Gi)

Drive Tools ~ Removable Disk (G:) _

Share  View Manage

Search Removable

v O

~

# Quick access Name Date modified Type

D 2018-12-18 sensation v1.43.015.update 12/18/2018 11:04 ... UPDATE File

& Creative Cloud Files
& Lancer Corporation
@ OneDrive - Lancer Corporation
I3 This PC
= Removable Disk (G:}

¥ Network

Titem

Verifique se a atualizagao correta é exibida na tela e pressio-
ne Iniciar atualizag&o.

0BS.

A tela realizara automaticamente um ciclo de energia
assim que a atualizagao for concluida. Aguarde pelo
menos dez (10) segundos antes de acessar o menu
Servigo depois que o ciclo de energia estiver concluido.

Repita as etapas de 2 a 5 para a PCB e a tela do lado direito.

Atualizar marcas/sabores

1.

Crie uma unidade USB com o arquivo .brand atualizado em
uma pasta "marcas", como exibido abaixo.

2.

3

4.

Conecte o USB a porta na lateral da caixa do controlador PCB,
localizada no canto superior esquerdo da frente da unidade.

=\,

=Nz

A. Porta USB

. Acesse 0 menu Servigo na tela esquerda e pressione o botéo
Gerenciamento de dados.

Lighting
me & Delays
Data Mang™yment

Component

Versions

All Settings All Settings

Security

Flavors

=

Security

14

o | = | brands
Home Share

View

<« v M | | > RemovableDisk (E:) > brands v O Search brands

Name Date modified

7] sensation

7 Quick access Type

6/7/201712:22 PM BRAND File

~ Creative Cloud Files

& Lancer Corporation

@ OneDrive - Lancer Corporation
[ This PC

s Removable Disk (E)
 brands
| flavors

¥ Network

1item

2.

Conecte o USB a porta na lateral da caixa do controlador PCB,
localizada no canto superior esquerdo da frente da unidade.

=LV

=\

A. Porta USB

3. Acesse 0 menu Servigo na tela esquerda e pressione o

botdo Gerenciamento de dados.

i
n Valve
T2 Caks Configuration

Component
Versions

Data Mang™gment
Discard Chang®
and Exit




4. Na secao "Atualizagdo do USB", pressione o botdo Marcas.

Havera uma marca de selegédo ao lado do botao
Marcas se a unidade USB tiver os arquivos da marca
no local correto.

Menu Data Management
Update from USB Save to USB
x All Settings All Settings V
x Security Security V
v Brands
V Flavors,
V Software

LIMPEZA E HIGIENIZACAO

5. Quando o botao Marcas ficar verde, as marcas atualizadas

estarao disponiveis.

Menu Data Management
Update from USB Save to USB
x All Settings All Settings V
x Security Security v

Brands: Successfully updated

V Flavors
V Scftware

6. Repita as etapas de 2 a 5 para a PCB e a tela do lado direito.

0BS.

Para carregar novos sabores no TwinPour, crie o
arquivo flavor.brand, coloque-o em uma pasta chamada
"sabores" e repita as etapas 2 a 6.

7 INFORMACOES GERAIS

-

O equipamento Lancer (novo ou recondicionado) vem da fabrica limpo e desinfetado, de acordo com as diretrizes NSF. O
operador do equipamento deve realizar manutengéo continua conforme as exigéncias deste manual e/ou as diretrizes da
autoridade estadual e local de satude, garantindo o cumprimento dos requisitos de funcionamento adequado e desinfecgao.

Os procedimentos de limpeza informados aqui referem-se ao equipamento Lancer identificado neste manual. Caso a
limpeza seja para outro equipamento, siga as diretrizes estabelecidas pelo fabricante do equipamento em questao.

A limpeza deve ser realizada somente por pessoal treinado. As luvas sanitarias devem ser usadas durante as operagoes de
limpeza. Siga as precaugées de seguranca aplicaveis. Siga as instrugdes do produto em questao.

~

J

- .A ATENCAO

maquina dispensadora.

\_ removida do sistema.

Use luvas sanitarias ao limpar a unidade e siga todas as precaucodes de seguranca aplicaveis.
«  NAO utilize jato de agua para limpar ou desinfetar a unidade.
+  NAO desconecte as linhas de agua ao limpar e desinfetar as linhas de xarope, a fim de evitar contaminagio.
»  NAO use alvejantes fortes nem detergentes; eles podem descolorir e corroer diversos materiais.
«  NAO use raspadores de metal, objetos afiados, palha de ago, esfregdes, materiais abrasivos ou solventes na

+  NAO use agua quente acima de 60 °C (140 °F). Isso pode danificar a maquina dispensadora.
»  NAO derrame solugio desinfetante em nenhuma placa de circuito. Certifique-se de que toda solugdo desinfetante seja

~

J

Solugao de limpeza

Misture um detergente neutro e ndo abrasivo (por exemplo, laureth
sulfato de sédio, sabao para louga) com agua limpa potavel na
temperatura de 32 °C a 43 °C (90 °F a 110 °F). A proporcéo de
mistura é de 30 ml de detergente para 7,5 | de agua. Prepare pelo
menos 19 | de solugdo de limpeza. Nao use limpadores abrasivos
ou solventes, pois eles podem causar danos permanentes a
unidade. Enxague bem usando agua limpa potavel na temperatura
de 32 °C a43°C (90 °F a 110 °F). Linhas de produtos mais
compridas podem precisar de maior quantidade de solugédo

de limpeza.

Solugao desinfetante

Prepare a solugdo desinfetante de acordo com as recomendagdes
escritas e as diretrizes de seguranga do fabricante. O tipo e a
concentragao do agente desinfetante recomendado nas instrugdes
do fabricante devem estar de acordo com a norma 40 CFR §
180,940. A solugao deve fornecer 200 partes por milhdo (PPM)

de cloro (por exemplo, hipoclorito de sédio ou alvejante), sendo
necessario preparar pelo menos 19 | de solugéo desinfetante.

15



Solugao desinfetante do bocal Integridade do acabamento plastico

Prepare uma solugao de cloro (inferior a pH 7,0) com 50 PPM de Ao cuidar da sua unidade, observe que pode haver alguns produtos
cloro com agua potavel e limpa a uma temperatura de 32 a 43 °C de limpeza que podem comprometer a integridade do acabamento
(90 a 110 °F). Qualquer solugéo desinfetante pode ser usada desde com revestimento em pd. O método recomendado para limpar a
que seja preparada de acordo com as recomendagdes e diretrizes superficie com revestimento em p6 é usar agua morna e sabéo

de seguranga do fabricante e fornega 50 PPM de cloro. neutro, como Windex, Dawn, 409, etc. Alguns produtos de limpeza

quimicos, como acetona, esséncias minerais ou solventes para
verniz, podem causar danos estéticos. Enxague abundantemente
com agua apos limpar a superficie.

Outros suprimentos necessarios:
1. Toalhas limpas 4. Luvas sanitarias
2. Balde 5. Escova pequena

3. Bocal extra (PN 22-0017)

Manutengao/limpeza programada

Conforme necessario * Mantenha as superficies externas da unidade limpas usando um pano limpo e umido.

» Use a solugdo de limpeza para limpar a tampa superior e todas as superficies externas de
aco inoxidavel.

» Limpe o exterior das valvulas de distribuicdo e da alavanca de gelo.

Diariamente * Remova o apoio para o copo e limpe a bandeja coletora e o apoio para o copo. Substitua o apoio
para copos quando terminar.

» Limpe todas as areas de respingo com um pano umido embebido em solugéo de limpeza.
» Limpe os bicos de bebidas conforme especificado na segéo "Limpeza e higienizagéo dos bocais".

» Limpe o conjunto do recipiente do gelo, broca e alavanca de gelo, conforme especificado na segao

Mensalmente "Limpeza do conjunto do compartimento do gelo, broca e alavanca de gelo" na pagina 16.

» Limpe as linhas de xarope, conforme especificado na segao "Limpeza e higienizagdo das linhas de
xarope - Bag in Box" na pagina 16.

A cada seis m
¢ Sels meses » Puxe a unidade (se aplicavel) e limpe a parte posterior e inferior. Verifique se ha componentes

soltos ou ruidos.

Limpeza e higienizagao dos bocais 3. Remct))va_l o bico externo girando no sentido horario e puxando
ara baixo.
1. Prepare a solugéo de higienizacéo dos bocais conforme P ) ) ) -
descrito acima. 4. Com a escova do bocal fornecida no kit de instalagéo e a
2. Gire as chaves esquerda e direita para desativar as SOM-J(}: é0| cdie Iti)mpelza <tjescrita na pagina 13, limpe o xarope
: residual do bocal externo.
valvulas e evitar a distribuigéo acidental enquanto os bicos . )
esti0 expostos. 5. Enxéague o bico externo com agua limpa e potavel e mergulhe
na solugéo de desinfecgéo do bico preparada na etapa 1.
A ATENQAU 6. Enquanto o bico externo estiver na solugdo desinfetante,
N mergulhe a escova do bocal na solu¢éo desinfetante e escove
NAO tente ativar quaisquer valvulas enquanto o bocal bem a parte inferior do corpo do bocal interno.
externo & removido. 7. Enxague a escova com agua morna e potavel a

32,2a43,3°C (90 a 110 °F) e escove a parte inferior do corpo
do bocal interno mais uma vez SEM a solugao desinfetante.

8. Depois que o bocal externo estiver embebido por quinze (15)
minutos, enxague com agua morna a 32 a 43 °C (90 a 110
S °F), agua potavel limpa por um periodo minimo de vinte (20)
segundos, garantindo que todas as superficies do bocal foram
\ = completamente enxaguadas.

9. Deixe o bocal externo secar com o ar (para acelerar a
secagem, recomendamos a convecgao forgcada).

10. Reinstale o bocal externo na unidade.
11. Repita as etapas 3 a 10 para o segundo bocal.
12. Retorne as chaves esquerda e direita as valvulas ativas.

A. Bocal
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Limpeza e higienizagéo do compartimento de 11. Deslize o conjunto do motor e da placa de montagem para fora
do eixo da broca.

gelo, broca e alavanca de gelo
0BS.

Recomendamos executar esse procedimento men-
salmente ou com mais frequéncia, se desejado. Use a
solucao de limpeza descrita na pagina 15. Uma solucao
alternativa de uma parte de agua para uma parte de
vinagre pode ser usada para remover manchas de agua e
depésitos de calcio.

0BS.

Consulte o Aviso de agitagao automatica na primeira
pagina deste manual.

Desconecte a energia da maquina dispensadora B A. Motor da broca

Remova o painel de marca e a tampa superior. B. Eixo da broca

Remova a alavanca de gelo e o conjunto da placa de respingo C. Solenoide

levantando-os e retirando-os da frente da maquina dispensa-
dora.
OBS. 13. Remova o segundo clipe do eixo da broca.

12. Remova a chave do eixo do motor da broca e reserve.

14. Desconecte a fiagdo da alavanca de gelo da caixa de jungdo.
Sempre remova a alavanca de gelo antes de remover a

placa de respingo. 15. Desconecte o solenoide da ligagéo da alavanca de gelo empur-
rando o pino através do eixo até que a ligacao esteja livre.
(Pino mostrado na posigao de saida)

Remova ou derreta o gelo restante do recipiente de gelo.

5. Desconecte a barra de luz horizontal inferior do LED e remova-
-a da unidade.

6. Desconecte as duas barras de luz verticais do LED em ambos
os lados e remova-as da unidade. Consulte o diagrama Confi-
guragéo da iluminagdo LED na péagina 21 para referéncia.

7. Use uma chave de fenda para remover a tampa do eixo do
motor da broca.

8. Remova o clipe "C" do eixo do motor da broca.

A. Solenoidce
B. Pino solenoide
C. Ligagéo da
alavanca
de gelo

16. Remova o conjunto da alavanca de gelo ao retirar quatro (4)
parafusos que prendem a unidade e reserve.

17. Remova a broca puxando-a para fora da unidade e reserve.

A. Eixo do motor da broca
B. Clipe "C"
C. Alavanca de gelo

9. Desconecte a fiagdo do motor da broca da caixa de jungdes.

10. Remova os quatro (4) parafusos do suporte que
segura o motor da broca, o suporte do injetor de sabor e o
suporte da luz LED.

A. Motor da broca
B. Remova os parafusos
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18. Repita as etapas 7 a 17 para o segundo conjunto do motor
da broca.

19. Remova o clipe e o pino do agitador da barra do agitador no
recipiente de gelo.

A. Clipe/pino
do agitador
B. Centro
C. Barra
do agitador

20. Remova a barra do agitador e o centro do recipiente de gelo.
21. Repita as etapas 19 a 20 para a segunda barra do agitador.

22. Remova a cobertura de gelo de plastico "apertando” no centro
e girando para fora.

23. Usando a Solugéo de limpeza (pagina 15) e um pano limpo ou
uma escova macia, limpe o conjunto da alavanca de gelo, pro-
tecéo contra gelo, broca, todos os lados do recipiente de gelo e
a superficie de aluminio.

24. Com a solugao de limpeza e a escova de esponja fornecidas,
limpe todas as superficies internas da alavanca de gelo e a
alavanca de gelo.

25. Usando agua quente, enxague completamente a solucéo
de limpeza.

26. Usando luvas sanitarias, use um pano ou toalha limpa e a so-
lugéo desinfetante (pagina 15) para lavar todas as superficies
de pecas removiveis, laterais do recipiente de gelo e superficie
de aluminio.

27. Com a solugéo de desinfetante e a escova de esponja forneci-
das, limpe todas as superficies internas da alavanca de gelo e
a alavanca de gelo.

28. Com luvas sanitérias, remonte todas as pegas removiveis.
Verifique se o clipe do agitador esta travado.

29. Encha a unidade com gelo e recoloque a tampa superior.
30. Reconecte a maquina dispensadora a fonte de alimentagéo.

Limpeza e higieniza¢ao das linhas de xarope -
Bag in Box
1. Desconecte as linhas de xarope das BIBs

2. Coloque as linhas de xarope e os conectores da BIB em um
balde de agua morna.

3. Ative cada valvula para encher as linhas com agua morna e
enxague o xarope que restou nas linhas.

4. Prepare a solugéo de limpeza descrita na pagina anterior 15.
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5. Coloque as linhas de xarope e os conectores da BIB na solu-
¢éo de limpeza.

6. Ative cada valvula até encher as linhas com solugéo de limpe-
za; em seguida, deixe agir por 10 (dez) minutos.

7. Enxague a solucao de limpeza das linhas de xarope usando
agua morna limpa.

8. Prepare a solugao desinfetante conforme descrito na
pagina 15.

9. Coloque as linhas de xarope na solugao desinfetante e ative
cada valvula para encher com desinfetante. Deixe agir por 10
(dez) minutos.

10. Reconecte as linhas de xarope as BIBs e extraia bebida, para
remover a solugdo da maquina dispensadora.

11. Experimente a bebida para verificar se ndo ha sabor desa-
gradavel. Se o sabor estiver desagradavel, lave novamente o
sistema de xarope.

A\ CUIDADO

Apés a desinfeccao, enxague com o produto de uso
final até que nao haja sabor residual. Nio enxague com
agua fresca. Este é um requisito da NSF. A solugdo
desinfetante residual deixada no sistema cria riscos para
a saude.

Limpeza e higienizacao das linhas de

injetores de sabor

1. Desconecte a linha de cada injetor de sabor de seus recipien-
tes bag-in-box.

2. Coloque as linhas dos injetores de sabor e os conectores da
BIB em um balde de agua morna.

3. Ative cada linha do injetor de sabor para encher a agua morna
e lave qualquer xarope restante nas linhas.

4. Prepare a solugéo de limpeza descrita na pagina 15.

5. Coloque as linhas dos injetores de sabor e os conectores da
BIB na solugéo de limpeza.

6. Ative cada linha do injetor de sabor até que as linhas
estejam cheias de soluc¢ao de limpeza e deixe repousar
por dez (10) minutos.

7. Enxague a solugéo de limpeza das linhas dos injetores de
sabor usando agua limpa e morna.

8. Prepare a solugdo desinfetante conforme descrito
na pagina 15.

9. Coloque as linhas de sabor na solugéo desinfetante e ative
cada linha para encher com desinfetante. Deixe agir por 10
(dez) minutos.

10. Reconecte as linhas de xarope ao recipiente bag-in-box para
remover a solugdo da maquina dispensadora.

11. Experimente a bebida para verificar se ndo ha sabor desa-
gradavel. Se o sabor estiver desagradavel, lave novamente o
sistema de xarope.

A\ CUIDADO

Apés a desinfeccao, enxague com o produto de uso
final até que nao haja sabor residual. Nao enxague com
agua fresca. Este é um requisito da NSF. A solugao
desinfetante residual deixada no sistema cria riscos para
a saude.




DIAGRAMA DO ENCANAMENTO

FS44 Diagrama do encanamento da unidade de detecgao
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NUMERO DA PECA NO DIAGRAMA DO ENCANAMENTO: 06-4017

Descarte da maquina dispensadora

Para evitar possiveis danos ao meio ambiente causados pelo descarte indevido,
encaminhe a unidade a um local de reciclagem autorizado ou entre em contato com
o varejista que vendeu o produto. Cumpra as regulamentagdes locais quanto ao

descarte do resfriador e do isolamento.
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DIAGRAMAS DE FIACAO

Diagrama de fiagao da unidade - 115/230 Volts
— > (fhde1Rpal_ >——» TED de 30 pol. ——»( [ED de 30 pol )

115/230 VCA

24 vcC
< LED de 30 pol )<«——__TEDde I8 pol. )4—[ CONDUTOR DE LED

Yy

Valvula A

Vélvula B | | ©OM
©
o

CONTROLE E
<

B I—”:‘ Javec VALVULAS 36 LFCV
§ CONTROLE L:_~

PCB L PCBR
RASP P RASP P
HDM T - - HDMI
el 1= “' SE Rl s 1573500 R Y N Y
o W
CAIXA DA FONTE DE ALIMENTACAO
S s |3 1 [1 D I [1 [1 S zl g c
N N W &g 8 g =| ©
2 ACIONADOR 0 -
8 ACIONADOR
Y Y
BROcA 6 a BROCA |17V| | HDMI ” SB ES
TELA TELA
ESQUERDA W2 DIREITA
VCA
ADA ” U ” ADA
Diagrama da fiagao da placa de controle - 115/230 Volts
FIOS DO INTERRUPTOR DE CHAVE
HOMI MICROSD  Hpmi
MIC'}O > Ethernet
\ Y
9 % | BDPCB |BDNPCB < 9 5 - CTRL PCB 1Y
FONTE DE ALIMENTAGAO 4110
E vce 2 "s o
\J—F %
2 N
S S
VALVULAS LATERAIS VALVULAS LATERAIS § <
ESQUERDAS DIREITAS
5 G||3 X S UsB
g @ < g @ N1
(@} - (@]
N
Y vy c 2 \ \A
® ]
TELA LATERAL T T TELA LATERAL

ESQUERDA e i DIREITA
DO CoPO ADA ADA DO COPO

20



Diagrama da fiagao da fonte de alimentagao - 115/230 Volts

*O fio de aterramento dos motores pode ser aplicado SOMENTE a 230 V*
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Legenda do interruptor DIP

SW1
N° DO TEMPO DE PAUSA |NTE'E'<;%%TOR TEMPO DE
INTERRUPTOR DO AGITADOR - 5 EXECUCAO DA BROCA
3 4 AUTOMATICO
T = DESLI- | DESLK- 6 SEGUNDOS
DESLI-| DESLK- SEM AGITACAO
GAR | GAR AUTOMATICA e DISPERSADOS
DESLI- -
GAR | LIGAR 20 MINUTOS GAR | UCAR DISPENSADOS
- . DESLI- 12 SEGUNDOS
LIGAR | DERL! 40 MINUTOS LIGAR | "GAR DISPENSADOS
LIGAR | LIGAR 60 MINUTOS LIGAR | LIGAR DSOS
N° DO
INTERRUPTOR | ACGITADORNAHORA ||\ rERRUPTOR SW2 1: DEVE ESTAR LIGADO PARA O P—
5 6 MODELO 4900 < Em N
SEs— | BEsh INTERRUPTOR SW2 2: A POSICAO NAO IMPORTA o -
GAR GAR 11 SEGUNDOS SW2 Lr— |
DESLI- -0 -
Ers | LIGAR 9 SEGUNDOS ~E0 §
N DESLI- INTERRUPTOR SW1 1: o B
LGAR | "GAR 7 SEGUNDOS NAO USADO PARA O MODELO 4900 ~on
LIGAR LIGAR 5 SEGUNDOS INTERRUPTOR SW1 2: NAO USADO PARA O MODELO 4900 o m
°
. (o)X |
NUMERO DA PECA DA LANCER: . Yo x|
06-3289/01 *= INDICA PADRAO SW1 |_—__|

0BS.
Ao instalar uma maquina de fazer gelo Scotsman® Pellet, defina o tempo de agitacao
automatica para cada 60 minutos.

Lancer Corp.

800-729-1500
Suporte Técnico/Garantia: 800-729-1550
® custserv@lancercorp.com

lancercorp.com



